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Pasta World Championship — znamy polskiego reprezentanta

Pasta World Championship to miedzynarodowy konkurs kulinarny organizowany juz od
siedmiu lat przez akademie Barilla. W drugiej potowie pazdziernika do Mediolanu zjad3 sie
najzdolniejsi mtodzi kucharze z catego swiata. Wsréd osiemnastu kandydatéw na mistrza
wiloskiej pasty jest Polak — Pawet Gatecki z restauracji Piano w Lublinie.

To juz jest pewne! Pawet Gatecki (32 |.) — kucharz restauracji Piano w Lublinie z sukcesem
przeszedt pierwsze eliminacje i bedzie reprezentowat Polske w Pasta World Championship.
Jest dopiero drugim w historii konkursu Polakiem, ktérego zaproszono do udziatu w tej
prestizowej imprezie.

To dla mnie bardzo duze wyrdznienie. Jestem zaszczycony,
ze bede mdgt reprezentowac Polske w tak renomowanym
konkursie. Sekretem wtoskiej kuchni jest prostota, jakosc¢
sktadnikéw oraz harmonijne potgczenie smakow i
aromatow. Takie podejscie do gotowania jest mi bardzo
bliskie, wiec przygotowuje sie do konkursu z ogromnym
entuzjazmem — mowi Pawet Gatecki.

Pasta World Championship to okazja dla mtodych kucharzy
by popisa¢ sie swoimi umiejetnosciami tworzac autorskie
dania oparte na flagowym skfadniku kuchni wioskiej,
ktédrym jest makaron. Muszg przy tym wykazaé sie nie lada
maestrig, bowiem potrawy oceniane s przez najwieksze
stawy kulinarnego swiata. W jury zasigdg najlepsi wtoscy
szefowie kuchni: Lorenzo Cogo, Viviana Varese i Luigi
Taglienti oraz szef kuchni | dietetyk pitkarskiej reprezentacji
Niemiec Holger Stromberg. Konkursowe dania ocenia¢ bedzie takze Brittany Wright, znana
amerykanska influencerka, zajmujgca sie artystyczng fotografig kulinarng. Podczas
kulminacyjnego etapu do jury dotaczy tez jeden z najbardziej wizjonerskich szeféw kuchni —
Davide Oldani.

Trema? Oczywiscie! To moj pierwszy udziat w imprezie tej rangi. Sam fakt spotkania moich
kulinarnych idoli przyprawia o lekki zawrot gtowy. Ale ja lubie dreszczyk emocji. Dzieki niej
mobilizuje sie do wytezonej pracy — dodaje Pawet Gatecki.

Motywem przewodnim wydarzenia jest hasto ,Eat positive”. Barilla w ten sposdb zamierza
promowac zdrowe, prawidtowo zbilansowane, radosne jedzenie, oparte na najwyzszej jakosci



sktadnikach. Uczestnicy konkursu beda mieli za
zadanie rozwing¢ te idee, tworzgc autorskie
dania, ktore stang sie inspiracjg do czerpania
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P A s TA przyjemnosci ze zdrowego odzywiania.

Podczas dwudniowej imprezy w mediolanskiej

WUHLDCHAMPIUNSHW La Pelota, nie zabraknie rozmaitych

24-25 OCTOBER 2018

_— warsztatow, prelekcji i konferencji podczas
ARSTERE OF PETk ktorych dyskutowane beda takie tematy jak
nowoczesne, ekologiczne rolnictwo,

zrownowazone odzywianie czy potega
prostoty i piekna kuchni wtoskie;j.

Nasz reprezentant ma imponujgce, jak na mtody wiek doswiadczenie zawodowe oraz moze
sie pochwalié osiggnieciami w rozmaitych konkursach kulinarnych. Jednym z nich jest zdobycie
tytutu Master of Pasta 2018, na ogdlnopolskim konkursie kuchni wtoskiej Arte Culinaria
Italiana. To wtasnie ten tytut uchylit mu furtke do tegorocznej edycji Pasta World
Championship.

Jakie danie Pawet Gatecki przygotuje, aby podbi¢ serca juroréw? Dowiemy sie juz wkrétce!
Konkurs World Pasta Masters odbedzie sie w Mediolanie w dniach od 24 do 25 pazdziernika.
Zapraszamy do S$ledzenia przygotowan Pawita Gateckiego i kibicowania polskiemu
kandydatowi na mistrza kuchni wtoskiej!
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Barilla to wtoski producent najwyzszej jakosci makarondw i soséw dystrybuowanych na terenie catego swiata od
ponad 140 lat. W Polsce dostepne s3 makarony w wersji klasycznej, takie jak na przyktad: Farfalle, Penne Rigate,
Fusilli, Spaghetti, po bardziej wyszukane z linii Collezione: Castellane, Orecchiette, Casarecce, Tagliatelle,
Pappardelle czy Lasagne. Oprdcz odmian klasycznych, Barilla stworzyta rowniez makarony petnoziarniste. Aby
skomponowac idealne dania, Barilla oferuje wiele rodzajéw soséw i pesto, od znanych i popularnych, jak na
przyktad Bolognese, Arrabbiata czy Pesto alla Genovese, po bardziej unikalne receptury, takie jak Pecorino i
Ricotta.
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